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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA Zalycznik nr 9 do SWZ

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga.

2. Zamawiajacy jest partnerem wiodgcym w projekcie predefiniowanym ,,Budowanie potencjatu
instytucjonalnego $rednich i matych miast w Polsce na rzecz wdrazania skutecznych lokalnych
polityk rozwoju” bedacego czescia programu Ministerstwa Funduszy i Polityki Regionalnej
(MFiPR) pn. ,Rozwdj lokalny” w ramach srodkéw EOG 2014-2021.

3. Przedmiot - Swiadczenie ustug hotelarsko — restauracyjnych dla celéw szkolenia oraz
zapewnienie sal konferencyjnych w miejscowosci Hajnéwka w terminie 10-12 pazdziernika

2022 roku oraz organizacja wycieczki z przewodnikiem po Puszczy Bialowieskiej.

4. Oznaczenie we Wspdlnym Stowniku Zaméwien (CPV):
55110000-4 - Hotelarskie ustugi noclegowe
55120000-7 - Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji
55130000-0 - Inne ustugi hotelarskie
55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkéw

5. W ramach zamdwienia, Wykonawca zapewni:
a) nocleg wraz ze $niadaniem w pokojach jednoosobowych lub do jednoosobowego

wykorzystania dla we wskazanym terminie dla 25 os6b;

b) wyzywienie dla uczestnikéw obejmujace stala przerwe kawows, kolacje pierwszego i
drugiego dnia oraz obiady w trzech dniach spotkania. Szczeg6towy opis zaméwienia dot.
wyzywienia znajduje sie w czeSci dotyczacej szczegdtowego opisu przedmiotu
zamoOwienia, tj. punkt 8.3;

c) transport autokarowy na potrzeby przemieszczania sie uczestnikéw szkolenia;

d) organizacje wycieczki z przewodnikiem do Puszczy Bialowieskiej wraz z biletami

wstepu.

6. Wykonawca zapewni zgodno$¢ z wytycznymi dla organizatoréw spotkan biznesowych,

szkolen, konferencji i kongreséw w trakcie epidemii SARS-CoV-2.
7. Wymogi ogdlne
7.1. Wymagania dotyczace obiektu, w tym pokoi noclegowych
a) Zakwaterowanie w pokojach 1 osobowych lub 2 osobowych do pojedynczego
wykorzystania;
b) Wszystkie pokoje z tazienkami, posciela oraz recznikami;

c) Obiekt spetnia wymagania w zakresie dostepnosci dla oséb z niepetlnosprawnosciami;
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d) Do dyspozycji uczestnikéw szkolenia bedzie bar/club lub inne miejsce dla mozliwych

wieczornych rozméw kuluarowych czynny do min. godz. 24.00.

e) Wykonawca zapewni nieodptatne miejsca parkingowe dla uczestnikéw szkolenia i

przedstawicieli Zamawiajacego w liczbie min. 15

7.2. Pozostale warunki realizacji zam6wienia

a)

d)

h)

Zamawiajacy rezerwuje sobie prawo do bezkosztowej anulacji cze$ci zamdéwionych
noclegéw oraz positkéw nie wiecej niz o 30% w przypadku zmniejszenia liczby
uczestnikdw i nie wiecej niz 20% w przypadku zwiekszenia liczby uczestnikéw.
Ostateczne potwierdzenie liczby uczestnikéw zostanie przekazane nie pdzniej niz
3 dni przed terminem.

Zamawiajacy poda Wykonawcy, na nie mniej niz 3 dni przed rozpoczeciem
spotkania ostateczng liczbe osob, ktére potwierdzajg udzial (odrebnie positki i
odrebnie nocleg), z zastrzezeniem, ze nie spadng one ponizej minimalnej liczby
wskazanej. Warto$¢ tak zmniejszonego i zrealizowanego zamoéwienia bedzie
podstawa obcigzenia Zamawiajacego w fakturze za realizacje danego zaméwienia.
W formularzu ofertowym nalezy poda¢ ceny jednostkowe oraz maksymalng cene
oferty obliczona zgodnie z zalaczonym formularzem ofertowym stanowigcym
zatacznik nr 1).

Na czas realizacji ustugi Wykonawca nie bedzie prowadzit zadnych dziatan (np.
prac remontowo-budowlanych) wptywajacych na komfort pracy uczestnikow
szkolenia.

Zamawiajacy nie pokrywa kosztow zakwaterowania ani wyzywienia oséb
towarzyszacych uczestnikom spotkania niezgltoszonym przez Zamawiajacego.
Zamawiajacy nie pokrywa kosztéw zagranicznych i krajowych rozmoéw
telefonicznych wykonywanych z pokoi hotelowych przez osoby zakwaterowane.
Zamawiajacy nie pokrywa kosztéw zwigzanych np. z udostepnieniem w pokojach
mini baru lub ptatnej telewizji.

Wymienione wyzej koszty i inne koszty, ktére nie sg zwigzane z wykonaniem
przedmiotu zamodwienia i warunkami stawianymi przez Zamawiajacego, zostang
optacone indywidualnie przez osoby zakwaterowane. Zaréwno rozliczenia, jak i

egzekucja takich zobowigzan sa prowadzone przez hotel.
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Wykonawca ustugi w trakcie realizacji zaméwienia zapewni na miejscu opieke
swojego pracownika — koordynatora, odpowiadajacego za prawidlowe wykonanie
zamowienia. Wskazany przez Wykonawce opiekun dla kazdego z organizowanych
spotkan bedzie odpowiedzialny za koordynacje spotkania na miejscu, udzielanie
informacji organizacyjnych uczestnikom spotkan, pilnowanie prawidlowego
wykonania ustugi przez wykonawcéw na miejscu, reagowanie na biezace
problemy. Osoba ta jest dostepna (pod telefonem komdérkowym i e-mailem) przez
caly czas trwania spotkania oraz 15 minut przed jego rozpoczeciem i 15 minut po
jego zakomczeniu. Opiekun spotkania powinien dysponowaé telefonem
komérkowym z dostepnym numerem dla Zamawiajgcego, ktory przekaze przed
spotkaniem.

Wykonawca realizujac zamdwienie bedzie przestrzega¢ bezpieczenstwa pracy i
ochrony zdrowia. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem

oferty.

8. Szczegétowy opis zaméwienia

8.1. W ramach zamdwienia Wykonawca zapewni:

a) nocleg wraz ze $niadaniem dla 25 oséb w pokojach jednoosobowych lub do

b)

c)

jednoosobowego wykorzystania;

transport autokarowy
organizacje wycieczki z przewodnikiem do Puszczy Biatowieskiej wraz z biletami
wstepu dla 25 os6b

wyzywienie dla 28 os6b obejmujace:

— obiad pierwszego i drugiego dnia spotkania w hotelu

— stalg przerwe kawowa drugiego i trzeciego dnia spotkania na zasadzie
cateringu w Urzedzie Miasta Hajnéwka;

— kolacje pierwszego dnia spotkania na zasadzie cateringu w sali
Stowarzyszenia na Gérnej (ul. Gérna 30, Hajndwka)

— kolacje drugiego dnia spotkania w hotelu, oraz

— obiad trzeciego dnia spotkania w lokalu potozonym w promieniu 1 km od

Urzedu Miasta Hajnéwka

8.2. Miejsce wykonywania ustugi oraz lokalizacja obiektu, w ktérym bedzie wykonywane

zamowienia

a) Ustuga bedzie wykonywana w hotelu o standardzie minimum 3 -gwiazdkowym lub w

ofrodku konferencyjno-szkoleniowych odpowiadajagcym standardem hotelowi

minimum 3-gwiazdkowemu, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z



Postgpowanie nr 54INOR5/2022 - ustuga hotelarsko - gastronomiczne

b)

dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektoéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych
s3 $wiadczone ustugi hotelarskie (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz. 2166) oraz speiniajacych
wymagania dla budynkéw zamieszkania zbiorowego zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych,

jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1065).

Zamawiajacy wymaga, aby lokalizacja obiektu znajdowata si¢ w odlegtosci nie wiekszej
niz 10 km od Dworca PKP (dworzec gtéwny) w Hajndéwce. Zamawiajacy bedzie
weryfikowat te odlegtos¢ zgodnie w wytycznymi z pkt. 8.2,, lit. c. W przypadku, kiedy
lokalizacja nie pozwala na dojazd komunikacja publiczng (przy zalozeniu, iz dojscie z
przystanku nie zajmie wiecej niz 15 minut), Wykonawca organizuje wiasny transport
pomiedzy hotelem a dworcem PKP, ktéry nie moze trwa¢ dluzej niz 20 min.
Zamawiajacy bedzie weryfikowal czas przejscia/dojazdu za pomoca narzedzia Google

Maps ,,wytyczy trase” zgodnie z wskazanymi w pkt. 8.2. lit. c.

Zamawiajacy bedzie weryfikowal odleglos¢ za pomocg narzedzia Google Maps
postugujac sie pomiarem w linii prostej (za pomoca funkcji ,zmierz odlegtos¢” pod
prawym klawiszem myszki w Google Maps). Dla ulatwienia dokonania obliczen
Zamawiajacy okre§la za pomocg wspolrzednych GPS pozycje wskazanego przez
Wykonawece hotelu, a pozycje najblizszego przystanku srodka komunikacji miejskiej. Za
pozycje poszczegdélnych punktéw lokalizacyjnych (hotel, przystanek) potozonych
pomiedzy tymi dwoma kraricowymi punktami - nalezy przyja¢ punkt przeciecia osi
hotelu z osiag przystanku $rodka komunikacji miejskiej. UWAGA: Odlegtos¢ bedzie
liczona od jednego z w/w punktéw na autostradzie, do punktu, ktéry odpowiada
gtéwnemu wejsciu do budynku, w ktérym oferowane sa noclegi. Tak wyliczona

odlegtos¢ nalezy wpisa¢ do formularza ofertowego.

8.3. Wyzywienie w ciggu trwania szkolenia:

a)

b)

e)

Obiad pierwszego dnia spotkania oraz obiad i kolacja drugiego dnia spotkania w hotelu
w formie bufetu, z zapewnieniem miejsc do siedzenia i zachowaniem odstepow i

wszelkich $rodkéw ostroznosdci zwigzanych z COVID 19;

Stata przerwa kawowa drugiego i trzeciego dnia spotkania na zasadzie cateringu w

Urzedzie Miasta Hajnéwka;

Kolacja pierwszego dnia spotkania w lokalu Stowarzyszenia na Gérnej (ul. Gérna 30,

Hajnéwka) na zasadzie cateringu skladajaca sie z dan regionalnych;

Obiad 3 dnia spotkania w lokalu gastronomicznym w promieniu do 1 km od Urzedu

Miasta Hajnowka;

Wszystkie positki muszg by¢ bezwzglednie $§wieze, przyrzadzone w dniu $§wiadczenia

ustugi, musza charakteryzowac¢ sie wysoka jakoscia w odniesieniu do uzytych
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sktadnikdw oraz estetyki podania; produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki

iinne) beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

f) Wykonawca zapewni zastawy ceramiczng / porcelanows oraz sztuéce metalowe do
serwowania wszystkich positkéw i napojéw, Zamawiajacy nie dopuszcza uzywania

przez Wykonawce zastawy stotowej plastikowej ani tekturowe;.
g) Zapewnienie wyzywienia wg ponizszego zestawienia:
I dzien:
obiad:
w formie bufetu z miejscem do siedzenia dla wszystkich uczestnikéw, obejmujacy:
— surowki i satatki — co najmniej 2 propozycje (}acznie co najmniej 100g na osobe);
— zupy — 2 propozycje (co najmniej 300 ml na osobe);

— danie gléwne — co najmniej 3 propozycje lacznie z dwoma dodatkami
skrobiowym (co najmniej 300 g na osobe, w tym dodatek miesny, rybny lub

wegetarianiski nie mniej niz 150 g) oraz warzywami gotowanymi;
— jako dodatek skrobiowy rozumie si¢ ziemniaki, ryz, kasze lub makaron;

— danie gléwne obejmowac bedzie potrawy miesne (dwa rodzaje), rybne (jeden

rodzaj), wegetarianskie (jeden rodzaj);
— napoje - woda, soki, kawa /herbata.

kolacja w formie cateringu we wskazanym miejscu - siedziba Stowarzyszenia NA
GORNE]J, ul. Gérna 30, Hajnéwka, sktadajaca si¢ z dan regionalnych (np. kartaczy
lub pierogéw z dziczyzna) jako dania gtéwnego. Pozostate wymogi tak jak dla kolacji
dnia drugiego. W czasie tej kolacji wykonawca dostarczy/wykorzysta minimum
jeden produkt lokalny z Hajnéwki (wykaz lokalnych producentéw zostat zawarty w
zalaczniku nr 9 do niniejszej SWZ). Uzycie produktéw lokalnych jest zwigzane z
tematyka spotkania - miasto rozwijajace si¢ dzieki lokalnym uwarunkowaniom,
takim jak Puszcza Biatowieska, czy bliskos¢ swiatowego Dziedzictwa UNESCO, z
czego wynika zasobno$¢ w producentéw lokalnych wytwarzajacych produkty
wysokiej jakosci, o ekologicznym pochodzeniu i skiadzie. Wymdg wykorzystania
lokalnych produktéw pozostaje réwniez w zgodziez gltéwna idea Programu
»~Rozwdj Lokalny”, jaka jest rozwdj miast w oparciu o ich wewnetrzne
potencjaty. Dwa gtéwne filary rozwoju Hajnéwki, wdrazane w Nowej Sciezce
Rozwoju Miasta w projekcie EOG to Hajnowskie Centrum Produktu Lokalnego oraz
Akademia Przyrody, ktére opieraja sie¢ na wykreowaniu diugofalowej polityki
rozwoju Hajnéwki w oparciu o duzy potencjat przyrodniczy. W Hajnéwce
wytwarzane s3 m.in. wyroby nabiatlowe w oparciu o lokalny surowiec mleko, oparte

na lokalnych skladnikach czy zasobach, tworzone w nawigzaniu do lokalnych
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tradycji i receptur, jak: ciasto marcinek hajnowski, masto i twarogi wpisane na Liste
Produktéw Tradycyjnych, sery, ziola, przyprawy i herbatki ekologiczne, miody,
oleje, chleby na tradycyjnych recepturach i regionalnych surowcach, przetwory
runa lesnego, konfitury, oleje itd. Wszystkie te produkty sa wysokiej jakosci oraz

wykazuja zwigzek z miastem lub regionem.
IT dzieni:

przerwa kawowa ciagta gorace napoje (kawa z ekspresu, herbaty min. 3 rodzaje w
tym czarna), cukier, mleko, §wieza cytryna w plasterkach, wykataczki, woda
mineralna gazowana i niegazowana w butelkach szklanych badz odpowiednich
dystrybutorach (min. 500 mln/os.), soki, ciasto krojone (min. 2 szt/os.), owoce (min.

4 szt./os). Przerwa kawowa podana w bezposrednim s3siedztwie sali szkoleniowej.
obiad, wymogi tak jak pierwszego dnia spotkania
kolacja:

Kolacja w formie bufetu z miejscem do siedzenia dla wszystkich uczestnikow,

dania inne niz podawane na obiad danego dnia, w tym:

— przystawka + danie gtéwne na ciepto (dania miesne i wegetarianiskie), minimum
2 salatki, minimum 2 suréwki, warzywa gotowane/grillowane, dodatek

skrobiowy — gramatura i opis jak dla obiadu;

— napoje: kawa czarna z ekspresu bez ograniczen, herbata min. 3 rodzaje w tym
czarna bez ograniczen, woda i soki bez ograniczen; dodatki do kawy i herbaty:

cukier, mleko, cytryna §wieza w plasterkach;
— deser co najmniej 100g na osobe.
III dzietd
przerwa kawowa ciagta

Obiad 3 dnia spotkania (zgodnie z wymaganiami dla obiadu w dniach poprzednich)
w lokalu gastronomicznym w okolicach Urzedu Miasta Hajnéwka (w odlegtosci nie

wiekszej niz 1 km)

8.4. Ustugi transportowe:

a)

b)

transport autokarowy na potrzeby przemieszczania sie¢ uczestnikow szkolenia w dniach
10-12.10.2022, tacznie na ok. 125 km, skladajacy sie z ok. 5 kurséw po ok. 25 km;
(planowane trasy: Hotel-Urzad Miasta Hajnéwka-Hotel)

miejsce odjazdu/przyjazdu i godziny beda kazdorazowo ustalone z Zamawiajagcym (np.
spod hotelu, Urzedu Miasta czy innego wskazanego miejsca spotkania) do miejsca
noclegu i/lub spotkania;

$rodki transportu (autokary, busy) nie starsze niz 5 lat, z wazna polisg ubezpieczeniowsg;
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8.5.

8.6.

Kompleksowa organizacja wycieczki do Puszczy Bialowieskiej dla 25 uczestnikow

spotkania: transport, przewodnik, bilety wstepu

Przedmiot zamdwienia okreSlono w sposéb jednoznaczny i wyczerpujacy, za pomoca
dostatecznie doktadnych i zrozumiatych okresdlen, uwzgledniajac wszystkie wymagania i
okoliczno$ci mogace mie¢ wptyw na sporzadzenie oferty, poprzez wskazanie obiektywnych
cech technicznych, jakosciowych, funkcjonalnych oraz standardéw okreslonych w
niektérych miejscach przyktadowymi znakami towarowymi, patentami lub pochodzeniem.
We wszystkich miejscach niniejszej SWZ, w ktérych uzyto przyktadowego znaku
towarowego, patentu lub pochodzenia, jest to uzasadnione specyfika przedmiotu
zamOwienia i zamawiajacy nie moze opisa¢ przedmiotu zamdwienia za pomoca dostatecznie

doktadnych okreslerl, a w kazdym przypadku dopuszcza rozwigzania réwnowazne

opisywanym.

Zalacznik nr 1 do Zalacznika nr 9 do SWZ

WYKAZ PRODUKTOW REGIONALNYCH

»OSM Hajnéwka” - twardg hajnowski, ser carski, masto z Hajnéwki, ser oko na zubra, kréwki
hajnowskie, $mietana hajnowska;

»Piekarnia, Cukiernia Emma Borowik”- marcinek hajnowski, chleb drwala, chleb z Hajnéwki, chleb
gajowego z dodatkiem jabtka, chleb gospodarski;

»Hajnowski Olej Anna Karetko”- produkujg takie oleje jak: Hajnowski olej z ostropestu, Hajnowski
olej rydzowy, Hajnowski olej Iniany;

»Browar Markowy”- IX gatunkéw piwa takich jak: Kosy Most, Kornik, Ostatni Grosz, Wilczy Szlak,
Wilczy Jar, Bojarskie, Echo Puszczy, Carskie, Biatlowieskie Lato, Miejsce Mocy;

»Runo”- herbaty, ziota, przyprawy;

~Sery z Puszczy Bialowieskiej”- sery dojrzewajace, sery wedzone, sery $wieze;

Firma ,Jackiewicz J.“ Hajnéwka- ogérki kiszone, grzyby marynowane, kapusta kiszona, czosnek
marynowany

Firma ,Jackiewicz ].“ Hajndwka- zurawina w stoikach, boréwka w stoikach;

~Constans Group“ Sp. z o. o. ,Matecznik“- konfitura z aronii, konfitura z czarnego bzu na miodzie
biatowieskim, mus z owocéw lesnych, konfitura z malin;

»Constans Group*“ Sp. z o. o. ,Matecznik“- opierika miodowa marynowana;
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»Anatol Filipczuk*“- midd Lipiec Bialowieski, Mi6od Spadziowy;

,Piekarnia Zubréwka Bisontes Group“- chleb z czosnkiem niedzwiedzim, chleb swojski;
~Piekarnia Podolszyniscy“- chleb na zakwasie bez drozdzy i polepszaczy, chleb cebulowy;
~Eko-Herba“ -przyprawy, miody, kosmetyki, oleje, mieszanki i ekstrakty;

»Witalis Jakoniuk® Hajnéwka- bogaty wybdr gatunkéw pomidordw;

~Pasieka Toma Piotr Olesiuk“- regionalne miody (miody pitne podlaskie, miody tradycyjne)



